


Appetizer

Soup

Main

Dessert

파마산, 루꼴라, 발사믹 드레싱을 곁들인 비프 카르파치오 (소고기: 미국산)

아보카도, 레몬 비네그레트를 곁들인 연어 그라브락스 타르타르

로메인, 쿠르통을 곁들인 시저 샐러드 (베이컨-돼지고기: 미국산)

비트,  알감자, 머스타드 비네그레트를 곁들인 아스파라거스 샐러드

WASABI DRY AGED BEEF CARPACCIO

SALMON GRAVLAX TARTAR 

CAESAR SALAD 

GREEN ASPARAGUS SALAD

다양한 해산물을 곁들인 크림 링귀니 파스타 (쭈꾸미: 인도네시아산)

프로슈토를 곁들인 카르보나라 카사레치아 파스타 (프로슈토-돼지고기 : 미국산)

트러플 감자튀김과 허니레몬 소스를 곁들인 치킨 꼬르동 블루 (닭고기: 국내산)

크리스피 가든 샐러드, 버섯 볶음과 발사믹 드레싱을 곁들인 소고기 파이야르구이 (소고기: 호주산, 베이컨-돼지고기: 미국산)

야채 스프링롤을 곁들인 불고기 소스 양갈비 구이 (양고기: 호주산)

알감자를 곁들인 연어 프로방샬 스테이크

CREAM MARE LINGUINE PASTA

CARBONARA CASARECCIA PASTA WITH PROCUITTO 

CHICKEN CORDON BLEU

GRILLED BEEF PAILLARD

GRILLED MARINADE LAMB CHOPS (160g)

PROVENCALE SALMON STEAK WITH POTATO (120g)

레몬 치즈케이크

애플 타르트

계절 과일

아이스크림 - 바닐라, 딸기, 초코, 마카다미아 넛, 쿠키&크림
소르베 - 망고, 라즈베리

LEMON CHEESE CAKE                                                                                                         

APPLE TART                                                                                                                      

SEASONAL FRUITS 

ICE CREAM & SORBET (1 SCOOP) 
Ice Cream - Vanilla, Strawberry, Chocolate, Macadamia Nut, Cookie&Cream 
Sorbet - Mango, Raspberry

Tru�e French Fries and Honey Lemon Butter Sauce

Crispy Garden Salad and Stir-Mushroom and Balsamic Dressing

Vegetable Spring Roll                                                    

오늘의 수프 (베이컨-돼지고기: 미국산)
DAILY SOUP 

LUNCH SET
3 COURSE  (Appetizer or Soup + Main + Dessert)
4 COURSE  (Appetizer +  Soup + Main + Dessert)

KRW 68,000
KRW 74,000

A CHOICE OF COFFEE OR TEA

All prices are in Korean won and inclusive of 10% government tax. 
If you have any food allergies or dietary requirements, please do not hesitate to contact Sta�.
상기�가격은 10%의�세금이�포함되어�있으며, 별도의�봉사료는�부과되지�않습니다.  알레르기나�식이요법이�있으신�분은�직원과�상의하여�주시기�바랍니다.



APPETIZER

SOUP

FRESH SALMON GRAVLAX TARTAR

CAESAR SALAD

GREEN ASPARAGUS SALAD

WASABI DRY AGED BEEF CARPACCIO

PROVENCALE ESCARGOTS RAGU

30,000 

28,000 

28,000 

28,000 

38,000 

Avocado, Lemon Dill Vinaigrette

Romaine, Crouton, Bacon

Roasted Beet, Potato, Mustard Vinaigrette

Beef, Parmesan Cheese, Rucola, Balsamic Dressing

Mushroom, Mashed Potato and Herb Croutons

아보카도, 레몬�딜�비네그레트를�곁들인�연어�그라브락스�타르타르

로메인, 쿠르통을�곁들인�시저�샐러드 (베이컨-돼지고기: 미국산)

비트, 알감자, 머스타드�비네그레트를�곁들인�아스파라거스�샐러드

파마산, 루꼴라, 발사믹�드레싱을�곁들인�비프�카르파치오 (채끝�등심-소고기: 미국산)

버섯, 매쉬감자, 허브크루통을�곁들인�프로방샬�에스카르고

BOUILLABAISSE

TRADITIONAL FRENCH ONION SOUP

DAILY SOUP

 27,000 

22,000 

18,000 

Scallop, Seabream, Shrimp, Webfoot Octopus, Mussel, Sa�ron, Fennel

Cheese Crouton

Bacon Candy

관자, 도미, 새우, 쭈꾸미, 홍합, 샤프론, 휀넬을�곁들인�부야베스 (관자: 중국산, 도미: 국내산, 쭈꾸미: 인도네시아산)

치즈�크루통을�곁들인�프렌치�어니언�수프

베이컨�캔디를�곁들인�오늘의�수프 (베이컨-돼지고기: 미국산)

All prices are in Korean won and inclusive of 10% government tax. 
If you have any food allergies or dietary requirements, please do not hesitate to contact Sta�.
상기�가격은 10%의�세금이�포함되어�있으며, 별도의�봉사료는�부과되지�않습니다.  알레르기나�식이요법이�있으신�분은�직원과�상의하여�주시기�바랍니다.

Vegetarian | 베지테리언
Please ask our Sta� for seasonal Vegan dish. 비건 메뉴를 원하시는 분은 직원에게 문의 주시기 바랍니다.



PASTA | RISOTTO

PIZZA

SEAFOOD TOMATO RISOTTO WITH STEAMED WHOLE CALAMARI

CREAM MARE LINGUINE PASTA

CARBONARA CASARECCIA PASTA 

BOLOGNESE PENNE PASTA 

MUSHROOM RAGU PAPPARDELLE PASTA

35,000 

35,000 

35,000 

37,000 

29,000 

Webfoot Octopus, Sea Scallop, Shrimp

Green Mussel, Calamari, Webfoot Octopus, Shrimp

Prosciutto & Jamon

관자와�새우로�속을�채운�한치를�곁들인�해산물�토마토�리조또 
(쌀: 이탈리아산, 쭈꾸미: 인도네시아산, 관자: 중국산)

다양한�해산물을�곁들인�크림�링귀니�파스타 (쭈꾸미 : 인도네시아산)

프로슈토와�하몽을�곁들인�카르보나라�카사레치아�파스타 
(프로슈토-돼지고기: 미국산, 하몽-돼지고기: 스페인산)

펜네�볼로네제�파스타 (소고기: 미국산)

버섯라구�파파델레�파스타

CHEESE CRUST COMBINATION   

GORGONZOLA & HONEY

POTATO & JAMON

TRUFFLE & MUSHROOM

HOT CHORIZO PICANTE                                                                                                                                                   

 34,000 

30,000 

30,000 

30,000 

30,000 

String Cheese, Chorizo, Paprika, Tomato Sauce

Rucola, Pine Nut, Cream Sauce

Tomato Sauce

Tru�e Oil, Tomato Sauce

Tomato Sauce

스트링치즈, 초리조, 파프리카, 토마토소스를�곁들인�치즈크러스트�콤비네이션 
(초리조-돼지고기: 스페인산)

루꼴라, 잣, 꿀, 크림소스를�곁들인�고르곤졸라

감자와�하몽, 토마토소스 (하몽-돼지고기: 스페인산)

트러플오일, 토마토소스를�곁들인�트러플과�버섯

핫�초리조�피칸테, 토마토소스 (초리조-돼지고기: 스페인산)

All prices are in Korean won and inclusive of 10% government tax. 
If you have any food allergies or dietary requirements, please do not hesitate to contact Sta�.
상기�가격은 10%의�세금이�포함되어�있으며, 별도의�봉사료는�부과되지�않습니다.  알레르기나�식이요법이�있으신�분은�직원과�상의하여�주시기�바랍니다.

Vegetarian | 베지테리언
Please ask our Sta� for seasonal Vegan dish. 비건 메뉴를 원하시는 분은 직원에게 문의 주시기 바랍니다.



※ The above menus are served with Grilled Vegetable, Mashed Potato, Whole Grain Mustard and Red Wine Sauce.
※ ※ 위의 메뉴에는 그릴 야채, 매쉬드 감자, 와사비, 홀그레인 머스타드, 레드와인소스를 기본으로 제공합니다.

MAIN
GRILLED PORTERHOUSE STEAK (1,000g)

GRILLED SMOKED WAGYU BEEF TENDERLOIN STEAK (180g)

GRILLED RACK OF LAMB (400g)

GRILLED DRY AGING STRIPLOIN STEAK (180g)

GRILLED BLACK ANGUS SIRLOIN STEAK (200g)

 220,000 

120,000 

95,000 

79,000 

75,000 

Spiced Pineapple Marinade and Honey Sour cream and Tomato Butter, Béarnaise Sauce

Garlic Herb Butter, Béarnaise Sauce

Lamb Jus & Mint Jelly Sauce

Blue Cheese Butter and Béarnaise Sauce

Tomato and Mozzarella Cheese, Béarnaise Sauce

포터하우스�스테이크 (소고기: 미국산)

스모크�와규�안심�스테이크 (소고기: 호주산)

램�주스와�민트젤리�소스를�곁들인�랙오브램�양갈비 (양고기 : 호주산)

드라이에이징�채끝등심�스테이크 (소고기: 미국산)

블랙앵거스�등심�스테이크 (소고기: 미국산)

SIDE
MASHED POTATO

GRILLED VEGETABLE

TRUFFLE OIL FRIED POTATO 

 15,000 

15,000 

12,000 

매쉬드�감자 

그릴�야채 

트러플오일�감자�튀김 

GRILLED MARINADE LAMB CHOPS (240g)

WHOLE LOBSTER TAIL THERMIDOR

PROVENCALE SALMON STEAK (180g)

CHICKEN CORDON BLEU

GRILLED BEEF PAILLARD

 72,000 

60,000 

65,000 

38,000 

70,000 

Bulgogi Sauce, Vegetable Spring Roll

Mushroom Risotto

Potato

Tru�e French Fries and Honey Lemon Butter Sauce

Crispy Garden Salad and Stir-Mushroom and Balsamic Dressing 

야채�스프링롤을�곁들인�불고기�소스�양갈비�구이 (양고기: 호주산)

버섯�리조또를�곁들인�테르미도르�랍스터�테일 (쌀: 이탈리아산)

알감자를�곁들인�연어�프로방샬�스테이크

트러플�감자튀김과�허니레몬�소스를�곁들인�치킨�꼬르동�블루 (닭고기: 국내산)

크리스피�가든�샐러드, 버섯볶음과�발사믹�드레싱을�곁들인�소고기�파이야르�구이 (소고기: 호주산, 베이컨-돼지고기: 미국산)

All prices are in Korean won and inclusive of 10% government tax. 
If you have any food allergies or dietary requirements, please do not hesitate to contact Sta�.
상기�가격은 10%의�세금이�포함되어�있으며, 별도의�봉사료는�부과되지�않습니다.  알레르기나�식이요법이�있으신�분은�직원과�상의하여�주시기�바랍니다.

Vegetarian | 베지테리언
Please ask our Sta� for seasonal Vegan dish. 비건 메뉴를 원하시는 분은 직원에게 문의 주시기 바랍니다.



SNACK

CHARCUTERIE 

FRUIT PLATTER 

CHEESE PLATTER 

42,000 

38,000 

36,000

Jambon, Pork Rillettes, Pork Sausage, Chorizo, Jamon Sliced

5 Kinds of Seasonal Fruits

5 Kinds of Seasonal Cheese

샤퀴테리 (잠봉-돼지고기: 국내산, 폭�리예트-돼지고기: 국내산, 포크�소세지-돼지고기: 국내산, 
초리조-돼지고기: 스페인산, 하몽-돼지고기: 스페인산)

과일�플래터

치즈�플래터

DESSERT

LEMON CHEESE CAKE WITH RASPBERRY SORBET

APPLE TART WITH VANILLA ICE CREAM

CREAM BRULEE WITH FRESH FRUITS

ICE CREAM & SORBET (1 SCOOP)

 15,000 

15,000 

 15,000 

9,000 
Ice Cream - Vanilla, Strawberry, Chocolate, Macadamia Nut, Cookie&Cream 
Sorbet - Mango, Raspberry

라즈베리�소르베를�곁들인�레몬�치즈케이크

바닐라�아이스크림을�곁들인�애플타르트

신선한�과일을�곁들인�크림�브륄레

아이스크림 - 바닐라, 딸기, 초코, 마카다미아�넛, 쿠키&크림 
소르베 - 망고, 라즈베리

KIDS

KIDS PLATTER (Available for children aged 13 and under only) 33,000
Mini Burger, Mini Cream Pasta, French Fried Potato, Fruits
미니�버거, 미니�크림파스타, 감자튀김, 과일�한상 (소고기: 미국산, 베이컨-돼지고기: 미국산) 

All prices are in Korean won and inclusive of 10% government tax. 
If you have any food allergies or dietary requirements, please do not hesitate to contact Sta�.
상기�가격은 10%의�세금이�포함되어�있으며, 별도의�봉사료는�부과되지�않습니다.  알레르기나�식이요법이�있으신�분은�직원과�상의하여�주시기�바랍니다.

Vegetarian | 베지테리언
Please ask our Sta� for seasonal Vegan dish. 비건 메뉴를 원하시는 분은 직원에게 문의 주시기 바랍니다.



16,000

14,000

14,000

14,000

12,000
11,000

11,000

9,000

185,00038,000

18,000

30,000
22,000

20,000

8,000

85,000

145,000
105,000

95,000
17,000 80,000

12,000
12,000
15,000
15,000

GLASS BOTTLE

DRINK

FRESH FRUITS SQUEEZE 
Orange, Grapefruit, Tomato
Homemade Lemon Ade, Grapefruit Ade, Orange Ade

PREMIUM TEA   
White Petal, Jasmine Silver Tip, Peppermint Leaves, 
Lord  Bergamot, British Brunch

KOREAN TEA
Green Tea, April Persimmon Leaf

FRESH BREWED COFFEE  
Cappuccino, Café Latte, Café Mocha, Chocolate 
Espresso, Espresso Macchiato, Americano

MINERAL & SPARKLING WATER
Aqua Panna, San Pellegrino, Perrier

SOFT DRINK
Coke, Coke Zero, Sprite, Ginger Ale

CHAMPAGNE 
NV Moët & Chandon, Impérial Brut

SPARKLING 
NV Bouvet Ladubay, La Pyramide, Brut Loire, France

WHITE
2020 William Ferve, Chablis, France
2021   Sauvignon Blanc, Oyster Bay, New Zealand

RED
2017 Château Michel Lynch, Reserve, Médoc, Bordeaux, France
2018 Petra Zingari, Toscana IGT, Italy

BEER 
Cass - Draft
Cass
Kloud
Heineken
Guinness  

All prices are in Korean won and inclusive of 10% government tax. 
If you have any food allergies or dietary requirements, please do not hesitate to contact Sta�.
상기�가격은 10%의�세금이�포함되어�있으며, 별도의�봉사료는�부과되지�않습니다.  알레르기나�식이요법이�있으신�분은�직원과�상의하여�주시기�바랍니다.






